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K ROSÉ
 

IGT 2025

SORTEN: verschiedene Rotweinsorten

ALTER DER REBEN: 5 – 20 Jahre 

TRINKTEMPERATUR: 10 – 12 °C 

REIFEPOTENTIAL: 2 – 3 Jahre

ERTRAG: 80 hl/ha

ERZIEHUNGSFORM:  
Drahtrahmen 

ALKOHOL: 12,5 %

RESTZUCKER: 3,5 g/l 

SÄURE: 5,9 g/l

Enthält Sulfite 

JAHRGANG
Der Jahrgang 2025 war geprägt von einem frühen und sehr gleichmä-
ßigen Vegetationsverlauf. Ein milder Winter mit ausreichenden Nieder-
schlägen schuf gute Startbedingungen, Austrieb und Blüte lagen vor dem 
langjährigen Mittel. Eine kurze Hitzephase im Juni wurde dank guter Was-
serversorgung gut bewältigt, während der moderatere Juli zur Stabilisie-
rung der Säure beitrug. Warme Perioden im August förderten Reife und 
Aromatik. Die Lese verlief aufgrund erhöhter Niederschläge im Septem-
ber anspruchsvoll und erforderte ein besonders umsichtiges Vorgehen im 
Weinberg. Das Ergebnis sind frische, klar strukturierte Weißweine mit le-
bendiger Säure sowie elegante, ausgewogene Rotweine mit Harmonie und 
Finesse. 

VINIFIZIERUNG
Nach dem Abbeeren folgt eine kurze Maischestandzeit in der Presse, 
gefolgt von der Pressung und anschließender statischer Sedimentation. Die 
Vergärung und Lagerung erfolgen im Edelstahltank.

DEGUSTATIONSNOTIZ
	− rosa, hellrubinrot in der Farbe
	− zartfruchtig nach Himbeere und Weichselkirsche
	− frisch und saftig im Geschmack

EMPFEHLUNG
Dieser Roséwein ist ein ernstzunehmender Speisenbegleiter mit guter 
Struktur. Er passt gut zu kräftigen Vorspeisen, aber auch zu Fisch und 
weißem Fleisch.


