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DOC 2024

SORTE: Vernatsch 

ALTER DER REBEN: 30 – 70 Jahre 

TRINKTEMPERATUR: 13 – 15 °C 

TRINKREIFE: 1 – 6 Jahre

ERTRAG: 55 hl/ha

ERZIEHUNGSFORM: Pergel 

ALKOHOL: 13,0 %

RESTZUCKER: 2,0 g/l 

SÄURE: 5,0 g/l

Enthält Sulfite

JAHRGANG
Nach einem regenreichen Frühjahr und einem verhaltenen Sommer-
start brachte der August die ersehnte Wende: Sonnige und warme Tage 
begünstigten die Traubenreife und ließen frühe Sorten eine sehr gute Qua-
lität erreichen. Die Ernte begann Ende August unter nahezu perfekten Bedin-
gungen, begleitet von stabilen Wetterverhältnissen bis in den September 
hinein. Mit dem einsetzenden Regen im Herbst wurde die Lese später Rot-
weine durch herausfordernde Witterungsbedingungen anspruchsvoller. 
Dennoch brachte der Jahrgang spannende Weißweine und frühreife Rot-
weine von bemerkenswerter Qualität hervor. 

LAGE
Die ausgewählten Weinberge mit historischem Rebbestand liegen 
zwischen 230 und 350 m über dem Meeresspiegel. Der Boden besteht aus 
wärmespeicherndem, lehmigem Kalkschotter mit sandiger Auflage.

VINIFIZIERUNG
Die Maischegärung erfolgt bei 24 °C mit einer Mazerationszeit von 
12 Tagen. Anschließend folgt der biologische Säureabbau und eine 
6-monatige Lagerung auf der Feinhefe, sowohl im Edelstahlfass als auch im 
großen Holzfass.

DEGUSTATIONSNOTIZ
	− leuchtendes, kräftiges Rubinrot
	− fruchtbetonte Nase mit Anklängen von Kirsche, Himbeere und Erdbeere; 
filigrane Veilchennote, gepaart mit würzigen Elementen

	− herzerfrischend und knackig fruchtig, frische Beerennoten sowie feine 
Bittermandelaromatik; dezent feinkörnige Tanninstruktur, weich am 
Gaumen und reich an Finesse im Abgang

EMPFEHLUNG
Ein äußerst vielseitiger Speisenbegleiter, der sich nicht nur hervorragend 
zur traditionellen Südtiroler Marende kombinieren lässt, sondern auch zu 
Klassikern der italienischen Küche wie Spaghetti all’Amatriciana oder Pizza 
perfekt passt. Ein toller Wein in Kombination mit weißem Fleisch, gegrilltem 
Fisch sowie Gemüse. Genießen Sie ihn gekühlt.

AUSZEICHNUNGEN
ROBERT PARKER – 2018: 90+ p., 2020: 92 p., 2021: 91 p.

GAMBERO ROSSO – 2021: 3 Bicchieri; 2022: 3 Bicchieri, 2023: 3 Bicchieri

DECANTER – 2021: 91 p., 2022: 91 p.

DOCTOR WINE – 2022: 93 p., 2023: 95 p. Faccino

BEREBENE – GAMBERO ROSSO – 2023: 95 p. – Premio Qualitá – Prezzo

SLOW WINE – 2019: Vino Top, 2020: Vino Top; 2021: Vino Top

WINE HUNTER – 2023: Gold

FALSTAFF – 2017: 91 p., 2018: 91 p., 2019: 92 p., 2021: 92 p., 2023: 93 p.

BIBENDA – 2021: 5 Grappoli, 2022: 4 Grappoli


