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JAHRGANG
Die Wintermonate waren vorwiegend sonnig, aber ausgesprochen 
kalt. Die Temperaturen stiegen auch im Frühling nur zögerlich an und 
verlangsamten so die Entwicklungsphase der Reben. Ein warmer und 
sonniger Sommerbeginn konnte jedoch einiges wettmachen. Juli und 
August zeigten sich sehr abwechslungsreich, sodass die Weinlese relativ 
spät – am 9.  September – begann. Der regnerische September stellte  
unsere Weinbauern vor eine große organisatorische Herausforderung, 
doch letztendlich konnte die Ernte am 26. Oktober mit einem sehr guten 
Ergebnis abgeschlossen werden.  

LAGE
Die nach Osten ausgerichtete Hanglage am Fuße des Mendelkamms 
befindet sich auf 600 m über dem Meeresspiegel und zeichnet sich durch 
alten Kalkdolomitboden aus.

VINIFIZIERUNG
Schonende Ganztraubenpressung mit kompromissloser Mostfraktionierung. 
Kontrollierte Gärung des Grundweines (70 % im Stahl, 30 % im Tonneaux), 
Tirage im Mai 2022 mit anschließender Flaschengärung und 40-monatiger 
Hefelagerung. Dégorgement ohne Versanddosage.

DEGUSTATIONSNOTIZ
	− goldgelbe Farbe; feine und lang anhaltende Perlage 
	− zarte Noten von weißen Blüten, Brotkruste und knackigen gelben 
Früchten

	− strukturiert und mineralisch am Gaumen, saftig-salzig mit lebhafter 
Säure und cremigen Abgang

EMPFEHLUNG
Der Brut Nature eignet sich perfekt als Aperitif und passt gut zu leichten 
Antipasti wie Garnelensalat, Carpaccio vom Rind oder Bruschetta mit 
frischen Tomaten und Olivenöl. Dank seiner lebendigen Säure harmoniert 
er auch mit mediterranen Vorspeisen sowie gegrilltem Fisch.

BRUT 
NATURE

SÜDTIROLER SEKT 
DOC 2021 

SORTEN: Chardonnay 40 % 
Blauburgunder 30 % 

Weissburgunder 30 %

ALTER DER REBEN: 35 Jahre 

TRINKTEMPERATUR: 6 – 8 °C 

TRINKREIFE: 1 – 4 Jahre

ERTRAG: 75 hl/ha

ERZIEHUNGSFORM:  
Drahtrahmen

ALKOHOL: 13,0 %

RESTZUCKER: 1,8 g/l 

SÄURE: 7,2 g/l

Enthält Sulfite

AUSZEICHNUNGEN
ROBERT PARKER – 2012: 91 p., 2013: 92 p.

JAMES SUCKLING – 2013: 90 p., 2016: 90 p.

DECANTER – 2016: 90 p.

VINI BUONI D‘ITALIA – 2019: CORONA (Top 300 vini)

FALSTAFF – 2018: 91 p., 2019: 90 p.

AUTOCHTONA AWARDS – 2016: AAAAA – vino eccellente 


