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AUSZEICHNUNGEN
JAMES SUCKLING – 2021: 91 p. 

JAPAN WINE CHALLENGE – 2019: Silver, 2020: Gold 

SAKURA JAPAN WOMEN‘S WINE AWARDS – 2015: Double-Gold, ​ 
2018: Gold Medal, 2021: Gold

WINE ENTHUSIAST – 2024: 92 p.

CHARDONNAY
DOC 2025

SORTE: Chardonnay

ALTER DER REBEN: 5 – 30 Jahre 

TRINKTEMPERATUR: 8 – 10 °C 

REIFEPOTENTIAL: 2 – 3 Jahre

ERTRAG: 70 hl/ha

ERZIEHUNGSFORM:  
Drahtrahmen + Pergel 

ALKOHOL: 13,0 %

RESTZUCKER: 2,5 g/l 

SÄURE: 5,7 g/l

Enthält Sulfite

JAHRGANG
Der Jahrgang 2025 war geprägt von einem frühen und sehr gleichmäßigen 
Vegetationsverlauf. Ein milder Winter mit ausreichenden Niederschlägen 
schuf gute Startbedingungen, Austrieb und Blüte lagen vor dem langjährigen 
Mittel. Eine kurze Hitzephase im Juni wurde dank guter Wasserversorgung 
gut bewältigt, während der moderatere Juli zur Stabilisierung der Säure 
beitrug. Warme Perioden im August förderten Reife und Aromatik. Die 
Lese verlief aufgrund erhöhter Niederschläge im September anspruchsvoll 
und erforderte ein besonders umsichtiges Vorgehen im Weinberg. Das 
Ergebnis sind frische, klar strukturierte Weißweine mit lebendiger Säure 
sowie elegante, ausgewogene Rotweine mit Harmonie und Finesse.

LAGE
Die Trauben wachsen in Hanglagen mit Süd- und Ostexposition in einer 
Höhe von 350 bis 450 m über dem Meeresspiegel. Der Boden besteht aus 
lehmigem Kalkschotter, der wärmespeichernd und wasserdurchlässig ist.

VINIFIZIERUNG
Die Weinbereitung beginnt mit der Ganztraubenpressung reifer und 
gesunder Trauben, gefolgt von einer Gärung bei kontrollierter Temperatur 
von 18 – 20 °C. Anschließend wird der Wein für 3 Monate auf der Feinhefe 
in Edelstahltanks gelagert.

DEGUSTATIONSNOTIZ
	− leuchtendes Gelb
	− fruchtiges Aroma von Williamsbirne und einem Hauch von weißen Blüten
	− sehr mineralisch, begleitet von einer frischen Fruchtigkeit und einer 
subtilen Eleganz

EMPFEHLUNG
Genießen Sie diesen Chardonnay als erfrischenden Aperitif oder 
begleitend zu leichten Sommersalaten, delikaten Vorspeisen, aromatischen 
Gemüsepfannen und feinen Fischgerichten. 


