PASSITO
DOC 2019

Goldmuskateller
30 Jahre
12-14°C
2024 -2044
18 hl/ ha

Pergel + Drahtrahmen
12,5%

162,0 g/l

6,7 g/l

Enthalt Sulfite

Weine vom See
Vini del lago @
Wines from the lake =~ KALTERN

Kellerei.Cantina

Es gibt Momente im Leben, in denen wir uns mit
einer Auszeit von der Welt belohnen wollen. Quintes-
senz Passito ist flussiges Gold, das die Zeit vergessen
lasst und das Chaos um uns herum ertrankt. Ein Traum
von einer anderen Wirklichkeit.

JAHRGANG

Die Witterungsverhaltnisse machen das Weinbaujahr 2019 zu einer
Herausforderung fir unsere Weinbauern. Auf einen relativ milden Winter
und Frihlingsbeginn folgten ein nasser und kuhler April und Mai. Nach
der Blute, die erst im Juni erfolgte, drehte sich die Wettersituation und es
wurde heiB und trocken. Der Spatsommer verzégerte mit einigen Nie-
derschlagen und unterdurchschnittlichen Temperaturen die Reife der
Trauben.

VINIFIKATION

Ernte vollreifer Trauben, die in Kisten getrocknet und im Marz des Folge-
jahres mit 35°KMW gepresst werden; aus 100 kg frischen Trauben erhalt
man 18 | Most; mehrwochige Garung und 24-monatige Lagerung auf der
Feinhefe im Tonneau.

LAGE

Nach Sudwesten geneigter Weinberg in der Lage Feld nordlich des
Kalterer Sees auf 280 bis 300 m tiber dem Meeresspiegel; das warme
Mikroklima und der konstante Wind erlauben perfekte Reife ohne Botrytis;
steinig sandiger Kalkschotter, sehr wasserdurchlassig.

DEGUSTATIONSNOTIZ
- funkelndes Goldgelb
- reiches Fruchtbouquet aber auch fragile Gewiirznoten; Anklange von
Muskatnuss, Mandarine und kandierten exotischen Frichten
- viel Schmelzam Gaumen, Orangenschale und Mango,
durch die knackige Saure tberrascht der Wein mit einem frischen Abgang

EMPFEHLUNG

GenieBen Sie den Quintessenz Passito als Begleiter zu verschiedenen Des-
serts oder zu reifem Schimmelkase.

AUSZEICHNUNGEN
~2014: 95 p., 2015: 95+ p., 2016: 96 p., 2017: 95 p.,
~2017:94 p.
~2017: PLATIN MEDAL- 97 p.,
~2014:95p, 2016:90 p.,
~2015:93 p, 2016: 94 p,,
-2014: 95 p. - Faccino, 2015: 91 p., 2016: 92 p.
- 2015: 5 Grappoli, 2016: 5 Grappoli, 2017: 4 Grappoli
~2014: Super 3 Stelle, 2015: Tre Stelle Oro, 2016: Tre Stelle Oro, 2017: Tre Stelle Oro,
~2015:92 p., 2016:92 p, 2017:93 p,,
~2017: 3 Trauben
~2017:96 p.
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