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 Für diesen Wein werdet Ihr “delikat” Eurem Voka-
bular für Weinbeschreibungen hinzufügen. Ein Traum 
von Himbeeren mit Mandelsplittern und einer frischen 
Brise im Haar.  

HERKUNFT
Der Vernatsch (von lat. „vernaculus“ für „einheimisch“) hat in Südtirol 
eine Jahrhunderte lange Tradition und war im Mittelalter als „Farnatzer“ 
bekannt. Bis vor einigen Jahrzehnten waren 80 Prozent der Anbaufläche 
Südtirols mit Vernatsch bepflanzt. Mittlerweile ist dieser Prozentsatz auf 
unter 20 Prozent gesunken. Aber noch immer ist Vernatsch die meistange-
baute Rebsorte in der Region.

JAHRGANG
Die Wintermonate des Jahres 2022 waren ausgesprochen niederschlags-
arm. Erst der April brachte nennenswerten Regen und füllte die Wasser-
speicher etwas auf. Der Mai zählte zu den wärmsten seit Aufzeichnungen 
und trieb die Vegetation stark an. Der gesamte Sommer war von Trocken-
heit gezeichnet und lies an die Sommer 2003 und 2015 erinnern. Die 
Reife der Trauben schritt rasch voran und bereits am 24. August wurden 
die ersten Trauben in die Kellerei geliefert. Da auch der Herbst kaum Nie-
derschlag brachte, konnte die Weinlese reibungslos über die Bühne gehen 
und es wurde ausgezeichnetes Traubenmaterial eingebracht. Bereits Mitte 
Oktober ginge die Weinlese zu Ende.

VINIFIKATION
Einwöchige Maischegärung bei kontrollierter Temperatur von 24°C, 
biologischer Säureabbau und 4-monatige Lagerung auf der Feinhefe im 
Edelstahl und Betonfass.

WEINGUT
Süd- und Ostlagen auf einer Höhe zwischen 230 und 450 m über dem 
Meeresspiegel; lehmiger Kalkschotter mit geringem Sandanteil.

DEGUSTATIONSNOTIZ
– leichtes Kirschrot
– fruchtbetont nach Kirsche und Himbeere, etwas Bittermandel
– stoffig, sehr weich am Gaumen, pure Trinkfreude

EMPFEHLUNG
Probieren Sie unseren Edelvernatsch zu Speck und Wurst, Antipasti, leich-
ten Vorspeisen, sommerlichen Salaten oder mildem Weichkäse. 

EDEL-
VERNATSCH

DOC 2022

SORTE: Vernatsch 

ALTER DER REBEN: 20 – 50 Jahre

TRINKTEMPERATUR: 13 – 15 °C 

TRINKREIFE: 2023 – 2025

ERTRAG: 85 hl / ha

ERZIEHUNGSFORM: Pergel 

ALKOHOL: 13,0 %

RESTZUCKER: 2,0 g/l 

SÄURE: 4,8 g/l

Enthält Sulfite


